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SKA DU STARTA foretag? Eller utveckla det du redan
héller pd med?

Slapp da forestallningen om att lantbruksforeta-
gande handlar om ett visst sitt att géra saker och
ting pa. Eller att du bara har ett visst antal mark-
nadskanaler att rora dig inom. Kvav ”sa har vi alltid
\ gjort’-mentaliteten i sin linda.

Margareta SSSSES NN, . Emma e = _ Anders
Jonsson R A | Bergstrand _ 'y : Gratte
- 1 - r — = y -

AL 4 ‘:Lt ) - ja I PROJEKTET "Foretagande over granserna” lyfter vi

fram exempel pa foretagare som gjort resan, fran
idé till verklighet, och vagat kliva utanfor forestall-
ningen om en given form fér hur lantbruksfoéretag
ska drivas och livsmedel sdljas. Vi har traffat man-
niskor som med sina innovativa tankar och oradda
approach till féretagande inspirerar. Vi hoppas att
de ska fa fler att vaga tinka utanfér boxen vad giller
bade vem man ska samarbeta med och hur man ska
salja sina produkter.
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NAR MAN ska starta nagot nytt eller utveckla sitt be-
fintliga foretag sa ar oftast en av de forsta fragorna:
hur fixar jag pengar till det har? Darfor har vi aven
agnat en del av projektet at alternativ finansiering.
Det finns ndmligen fler l6sningar an att ga till ban-
Oscar ken och vi har plockat fram exempel pa hur man

kan ga till viga. Kom ihag: Ge inte upp om du skulle
Montano fa ett nej vid forsta forsoket!
= Paula!Cederberg
L ; - projektledare
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Burger Bro’s
& Norrbete

DAR GOTGATAN KORSAR FAXALVEN

Hur langt ar det frén betesmarkerna i/ingermanlands dlvdalar

till Séders trendiga gator? Inte s& langt, skulle nog entreprenérerna
i Burger Bro’s och nétkéttsproducenten Thorsten Laxvik svara.
Tillsammans har de skapat en klockren kedja som gar fran jord

till din férsta tugga av en nystekt hamburgare pa Gétgatan.

TEXT PAULA CEDERBERG

PARTNERS. Kottkvalitet och vénskap lade grunden till samarbetet
mellan Adam Stephenson, Thorsten Laxvik och Oscar Montano.

4 SMAKSUCCE. En stor andel av kunderna menar att de aldrig har
dtit godare hamburgare &n de som séljs av Burger Bro’s.

PA GOTGATAN star ett par unga killar i 20-arsaldern och flippar
burgare. Kén fram till deras grill ringlar sig lang. Detta ar
Burger Bro’s, Adam Stephenson och Oscar Montano, ham-
burgerkillarna som for tva ar sedan fick en idé och nu driver
ett eget foretag tillsammans.

- Idén till Burger Bro’s borjade for ett par ar sedan da jag

och min kompis Oscar konstaterade att det inte gick att fa
tag pa bra burgare i Stockholm, berattar Adam Stephenson,
en av grundarna till foretaget.

FRAN IDE...

Fran den tanken sa gick de vidare med att anordna en ham-
burgergrillning i Vitabergsparken i Stockholm. De ville visa
sina vanner hur en riktigt god hamburgare skulle smaka och
bjod in ett 20-tal via ett event pa Facebook.

- Vi blev minst sagt forvanade av att si manga som 200 per-
soner dok upp i Vitan! Det blev en lyckad tillstillning med en
brokig blandning av ménniskor, allt fran hipsters till bonder,
berittar Adam.

En av bénderna var nétkottsproducenten Thorsten Laxvik,
en gammal van till Adams Stephensons pappa och fore detta
soderkis numera bosatt i Angermanland. Det ar bland annat
fran Thorsten som Burger Bro’s bestaller sitt ekologiska kott
som ar grunden till de goda burgarna.

— Det viktigaste for oss dr inte att kottet ar ekologiskt. Vi
koper det for att det smakar sa gott! Fokus for Burger Bro’s
ar kvalitet, inte ideologi, sdger Adam.

Men han tilldgger att det ar viktigt att kunna beratta var
kottet kommer ifran och sdga att han vid ett tillfalle sjalv varit
med och slaktat och styckat.

..TILL FORETAG
Efter succén i Vitabergsparken sa borjade Adam och Oscar
salja hamburgare pa sin favoritgata pa Séder i Stockholm. De
startade sitt foretag Burger Bro’s.

- Vivar inte sugna pa att starta en restaurang. Vi satsade
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i stallet pa gatumat i en tid sa detta inte fanns i den utstrack-
ning som den finns idag med “food trucks” och annat. Vi gjor-
de det enkelt och billigt. Jag kopte en gasolgrill pa Blocket for
500 kronor och sedan stéllde vi oss pa Gotgatan och borjade
kranga hamburgare. Nu lever jag pa det hir, beréttar Adam.

Utover att servera sjyst gatumat sa jobbar Burger Bro’s aven
med catering och event.

— Vi har inte investerat mycket pengar i foretaget men har
fatt stor hjélp fran vinner och bekanta med att komma igang,
sa vi har lyckats halla kostnaderna nere. Vi kanske inte tjanar
jattemycket pa det har, men just nu sd racker det for vara
behov, berattar Adam Stephenson.

KVALITET OCH VALMAENDE

For knappt 20 ar sedan flyttade Thorsten Laxvik och hans fru
Ditte fran Stockholm till byn Tjarnbotten, séder om Edsele.
Hér kom de att engagera sig i olika féreningar och startade
bland annat ett dagiskooperativ. Det sociala engagemanget
utvecklades till flera aktiviteter och foretag i bygden, till ex-
empel Norrbete, Nipakademin och Rafnaslakt.

Thorsten Laxvik ar inte bonde i grunden. Han bérjade sin
bana som lantbrukare for att skapa fordndring i bygden - han
ville gora pa ett nytt sitt. Tillsammans med likasinnade star-
tade han den ekonomiska foéreningen Norrbete.

NY KARRIAR. Thorsten Laxvik lzmnade Stockholm och blev entreprendr i Angerman/and.
RASEN VIKTIG. Valet av Hereford berodde till stor del pa kéttkvaliteten.

Norrbete bestir av itta gardar i vistra Angermanland och
ostra Jamtland som slagit sig samman for att salja kott av
hogsta kvalitet. Det, menar foreningen, astadkommer man
genom sitt satt att féda upp djuren samt genom att ha kon-
troll over hela kedjan fran jord till bord.

UTEVISTELSE ETT MASTE

Thorstens gard ingar i Norrbete och bestar av 70 djur, fraimst
Hereford men ocksa sju till atta fjallkor. Varje ar slaktar och
saljer han 15 djur som helst ska ha gatt pa bete i tre somrar. Da
ar djuret smakmoget, sager Thorsten. Djuren gar aret om. Pa
vintern har de en 6ppen ligghall med tillgang till utevistelse.

— Utevistelse ar ett maste, aret om, da mar djuren bast. Var-
ken jag eller nagon annan av de gardar som ingar i Norrbete
har behovt anvanda antibiotika till vara djur pa 6-7 ar, intygar
Thorsten.

En annan princip ar att djuren ska fédas upp pa gris. De
gar pa olika beten om150 till 200 hektar runt om i bygden,
bade skogsmark och angsmark. Nar djuren inte gar pa som-
marbete sa har de fri tillgang till ensilage och hosilage.

Rafnaslakt AB startade ar 2012 och ligger strax utanfor
Ramsele, nagra mil fran Thorstens Laxviks gard.

- Vi séljer slakt — legoslakt. Halften av djuren ér fran Norr-
betes gardar och resten ar utifran. Vi slaktar ungefar 200 djuren-
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NORRBETES PRINCIPER:

Narodlat foder
och full sparbarhet

KOTTKVALITET & NATURVARD Kttraser ska véljas med
hansyn till naturvardsnytta och kéttkvalitet.

FYRA MANADER PA BETE Bete ska ske minst fyra manader
per &r och endast pa ekologiskt godkand mark.

OPPET & LEVANDE LANDSKAP Bade vérdefulla natur- och
kulturbetesmarker sdsom nipor samt vall pa akermark far
nyttjas till bete. Detta for att skapa ett 6ppet och levande
kulturlandskap.

UTE PA VINTERN Djuren ska i mojligaste mén héllas utomhus
pa vintern med tillgang till ligghallar och skydd mot vader
och vind. Djuren ska ha tillgang till ren och torr strébadd.
Strémedel ska produceras lokalt, sa langt maojligt.

NARODLAT GROVFODER Vinterfoderstaten ska enbart besté
av grovfoder, ho och ensilage, som producerats pa garden
eller inom naromradet, pa ekologiskt odlad mark. Utsadet
ska vara ekologiskt sé langt mojligt. Djuren skall ha tillgang
till dricksvatten av god kvalitet.

LOKAL SLAKTNING Siakt och styckning ska ske lokalt om
mojligt. Slaktdjuren (nét) ska vara minst 28 manader.

FULL SPARBARHET Endast djur som fétts upp av medlem-
marna far séljas under varuméarket Norrbete. Konsumenten
ska fa information om vilket djur som slaktats, kon, alder,
fetthalt, mérningsprocess och vem som f6tt upp det. Full
sparbarhet i alla situationer géaller.

Kélla: www.norrbete.se

KVALITET. Flera finkrogar tar sitt kétt fran Rafnaslakt.
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heter om dret, blandat nét, lamm, lg, hjort och gris, sager han.

RAFNASLAKT | DJURENS TAKT
Nar vi kommer till slakteriet r klockan nio och Thorsten och
tre slaktare har varit igdng sedan klockan sex pa morgonen.
Tva stutar star i ett luftigt stall i anslutning till slakteriet. Dar
har de tillgang till halm och hé och kan ta det lugnt innan
slakten. Stallet ar registrerat som en egen enhet, separat fran
slakteriet, for att fa vara tillitet. De som jobbar pa Rafnaslakt
ar utbildade, eller héller pa att utbilda sig, i hantverksmassig
slakt. Aven Thorsten har gatt utbildningen.

—Ingen av oss som startade slakteriet hade erfarenhet av

SMASKALIGT. Den stressfria slakten &r ett av Rafnaslakts och Thorstens Laxviks signum.

kontrollerad slakt innan, bara hemslakt, berattar han.

Slakteriet ar inte KRAV-certifierat men har det som kravs
for att bli godként, Thorsten tycker utgiften ar onodig.

— Helst skulle Norrbete vara sitt eget kontrollorgan. Vi
skulle kunna ha lokala utvecklingsgrupper som jobbar ihop
med biologer och andra for att skapa de bésta och mest
djurvinliga kriterierna. Det maste rora pa sig, certifiering
konserverar och byrakratiserar, menar Thorsten Laxvik.

EGEN FILOSOFI
Det marks att han har tinkt mycket pa det har tidigare och
han har sin egen filosofi om hur saker och ting bor ga till

— KRAV och ekologiskt ar symboliserat fértroende. Rafna-

slakt och Norrbete drfortroende. Vi jobbar nara kunden och
behover darfor inte certifiering. Men vi har allt som kravs for
att bli det och mer dartill, om en kund vill betala for det.

Ganget ater tidig lunch klockan tio i en byggnad bredvid
slakteriet. Utover Thorsten ar det Kalle, Jocke och Birra.

— Det speciella med Rafnaslakt ar ansvarsrelationen. Jag
kanner alla bonder och alla djur som vi har att géra med. I
morse, exempelvis sd visste jag att det kunde bli brakigt. Stu-
tarna som vi skulle slakta har gatt pa naturbeten och knappt
blivit hanterade av médnniskor forut och var darfér nervosa.
Det kinde jag till och darfér kunde det anda bli en bra slakt.
Dessutom sa kanner vi kunderna. Djuren vi slaktade ska till
restaurang Djuret i Stockholm, berattar Thorsten.
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PUBLIKSUCCE. En spontan idé om goda hamburgare pa Stock-
holms gator blev ett tvamansféretag.

STRESSFRI MILJO
En av grundpelarna i Rafnaslakt ar att slakten ska ske i en
stressfri miljo. Man “pratar in” alla djur, utan tvang.

Vid kortsidan av lunchbordet sitter Jocke. Han ar 30 ar
gammal, har kolsvart har och en massa tatueringar. En riktig
tuffing, att doma utifran. Han gar en ettarig slakteriutbild-
ning och jobbar pa Rafnaslakt som elev for tillfillet.

— Att jobba har gar inte att jimfora med andra slakterier.
Jag har jobbat i industrin och vet hur det gar till. Det har ar
i en helt annan klass. Det dr hér jag vill jobba sedan, hér ser
man till djurens basta och det ar viktigt for mig, beréttar han.

Kalle dr aldst i gdnget och den mest rutinerade slaktaren.
Han har jobbat i branschen i éver 30 r och har erfarenheter
fran bade den smé- och storskaliga slakten.

— Pa 80-talet slaktade vi som vi gor hir idag. I dagens in-
dustrislakt tar man inte hénsyn till djurens takt — de ska bara
igenom och det ska ske snabbt. I slutindan blir bade djuret
och arbetaren lidande, berattar han.

KOTT TILL SVERIGES BASTA KROGAR

Burger Bro’s ar léngt ifran Thorstens enda kunder, men
sakert nagra av de roligaste. De som vanligtvis koper kott fran
Norrbete ér finkrogar runt om i landet, bland annat Djuret,
Respons, 19 glas och Faviken. Aven manga privatpersoner
med kansla for kvalitet koper koéttlddor genom féreningen
som de far levererade hem till sig. ®
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ENTREPRENORENS TIPS:
”Man maste nog
vara lite knapp”

ADAM STEPHENSON OCH OSCAR MONTANO i Burger Bro’s visade sig
vara langt ifran de enda entreprendrerna i det har samarbetet.
Har kommer négra entreprendrstips fran Thorsten Laxvik som
har erfarenhet av att starta tre bolag:

— Sa som jag ser det sa funkar det s& har; jag far en idé som
jag pratar om och far respons pa. Det byggs upp en forvantan
och jag blir mer och mer entusiastisk. Det blir en prestige i att
lyckas. Gar det daligt far man bygga vidare anda, om sa ideellt,
i nagra ar.

Foretag blir som en lekpark for mig, man gar samman med
andra och funderar ihop for att sedan forverkliga det. Man ska
inte fastna i behovet av pengar. Det |6ser sig! Sedan tror jag
aven att man maste vara lite knapp for att bli entreprencr, sager
Thorsten Laxvik.

TANKARE. Torsten Laxvik triggas att

genomfdra sina idéer genom samtal med andra.
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Ekobestallarna

HAR PRUTAR INGEN PA PRISET

Ar det méjligt att ta 128 kronor kilot fér blandférs

och 143 kronor kilot fér falukorv?
Ja, Ekobestallarna i Géteborg gér det —
och har mycket néjda kunder.

TEXT & FOTO SARA JARNEFORS

ENTUSIAST. Leif Strandh driver Ekobestéllarna i Géteborg och
har som policy att aldrig pruta pa producenternas priser.

STORBAK PA GANG. Kunden Petra Rudolph kinkar ut en 25-
kilosséck ragsikt fran Limabacka kvarn till bilen. Hennes drém é&r
att dppna eget bageri.

TROTS OKAD EFTERFRAGAN har det gitt trogt for ekopro-
ducenter att fa ersattning fér mervardet i de vanliga
foérsaljningskanalerna. Att det verkligen finns kunder som
ar beredda att betala bra for ekologiska varor med hog kva-
litet bevisar Ekobestallarna i Géteborg. Utan nagon annan
marknadsféring an sin hemsida séljer det lilla foretaget

ekoprodukter for 100 000 kronor i manaden.

Trots laget mitt i storstan dr det fridfullt vid Ekobestal-
larnas butik i Majorna i G6teborg denna soliga sensomma-
reftermiddag. Knappt nagon bil far forbi pa gatan utanfor.
Leif Strandh, en entusiastisk och skdggig man kring 60,
pekar forst ut sin husbehovsodling av gronsaker som prun-
kar i pallkragar vid husknuten. Sedan visar han runti de
sma rummen i butiken. Har och var star en frysbox eller
ett frysskap.

— Vi har valt att mest handla med fryst mat, berattar Leif
Strandh.

- Jag har traffat och pratat med alla producenter och vi
litar pa varandra. Vi har inga skrivna leveransavtal. Men
det hir ar en liten organisation och inte varldens proffsi-
gaste.

ALLT PA DJURET
Den forsta boxen han 6ppnar ar fylld med inplastade
tuggsenor.

- Vi tar vara pa allt pa djuret, sdger Leif Strandh stolt.

- Det har alskar hundarna!

I en annan frys ligger Krav-lax fran Norge och ekokyck-
ling fran Bosarp. Har finns ocksa en av de varor Ekobe-
stallarna sjalva latit tillverka: Den ekologiska falukorven
“Larssons korv” (den man tar 143 kronor kilot for).

Leif Strandh berattar om Ekobestillarnas speciella
prispolitik.

- Vi prutar aldrig till producenten. Vi utgar fran att han
eller hon ger det bista erbjudandet. Om det nagon gang
skulle vara sa att kunderna inte ir beredda att bestalla till
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GRON OAS. Vid butiken i Majorna i theporg har Leif Strandh (tv) och Lasse Odén sin gréna oas, en husbehovs-
odling med grénsaker i pallkragar. NOTLADOR. Emma Bergstrand (bilden th) fran Naturgérden i Vst AB levererar

nétlador pa 4 eller 8 kilo infér dagens utlémning.

det priset sa far vi ga tillbaka till bonden och beritta det.

Sedan maste vi forstas ha ett litet paslag for att fa var verk-
samhet att ga runt. Da brukar jag ligga mer pa det som kan
betraktas som lyxvaror och mindre pa vardagsvarorna.
Bestallningarna goér kunderna via Ekobestéillarnas hemsida
i god tid fore leverans. Varannan torsdag lamnas varorna
ut i butiken.

KOPER UPP EKOKOTT

I dag ar det torsdag sa Leif Strandh plockar i ordning
bestallningarna i gra plastbackar infér kundernas ankomst
vid femtiden. Till sin hjdlp i dag har han Peter Markusson,
timanstalld chauffor som snart ska byta ut varubilen for
hemleveranser mot en elcykel, bade f6r miljéns och eko-
nomins skull. Hir arbetar ocksa pensionaren Lasse Odén
pa ideell halvtid eftersom han vill géra en praktisk insats
for hallbar utveckling.

- Jag har sex barnbarn. Det samhille vi lamnar efter oss
ar det de far leva i, sdger han.

Nu kommer Emma Bergstrand fran Naturgarden i Vast
AB till butiken och levererar de nétlador pa 4 och 8 kilo
som kunderna bestillt till i dag. Naturgarden har férutom
notkottsproduktionen pa den egna garden i Kungsbacka
ett styckeri och koper upp ekokétt fran andra bonder.
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NATURGARDEN | VAST:

Satsar mer
pa egen styckning

NATURGARDEN | VAST AB, som levererar notkottslador

till Ekobestallarna, drivs av makarna Emma och Claes-
Erik Bergstrand. De har ett 60-tal kéttdjur pa sin ekogard

i Vallda, Kungsbacka. Dessutom koper de in ekokétt fran
ett tiotal gardar i Vastsverige. Kottet levereras varje vecka
till fyra butiker och fem skolor i Géteborg och Kungsbacka.
Sina kunder har Naturgarden fatt kontakt med pa méassor
och genom hemsidan. Man har ocksa en gardsbutik som
har 6ppet en dag i veckan.

Bergstrands driver dessutom styckningsféretaget Vastkott
AB. Hittills har de hyrt styckningslokaler pa Hisingen i Gote-
borg men bygger nu foér styckning hemma pa garden.

- Lokalerna blir stérre &n de gamla och narheten till
garden gor att det blir lattare att utveckla foretaget, sager
Emma Bergstrand.

4




UTLAMNING. Peter Markusson (tv) och Leif Strandh packar kundernas bestéllningar i gré plastbackar och kollar av att allt blir rétt.

TRIVSAMT. Leif Strandh trivs med livet i sin butik och
att verka foér bra mat i stan.

- Vi vill betala s& mycket som méjligt till bonden, men
trots den 6kade efterfragan ar det ar inte jattelatt att fa ett
hogre pris i de vanliga butikerna. Folk tinker ekologiskt
men till viss del styr vil anda planboken, siger Emma
Bergstrand och tillagger:

- Jag tycker att konsumenterna inte ska ata sa mycket
kott, trots att jag sjalv ar kottproducent. Men nar de ater
kott bor de tinka pa vad det dr for kott de ater.

Innan kunderna anlander gor Leif Strandh ocksa i
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ordning ett litet bord for provsmakning. Han ligger fram
ekologisk parmesan fran Italien i sma tarningar. Han har
pa forsok bestallt blodpudding fran Undersakers chark i
Jamtland och skir aven upp den raa blodpuddingen i sma
fyrkanter. Leif Strandh later sig sjalv val smaka av ett par
bitar. Men efter en stund angrar han sig, det kanske dnda
inte ser sa aptitligt ut med ra blodpudding. Det blir ingen
provsmakning, utan det far ricka med en upplaggning av
inplastad blodpudding.

AV EN SLUMP

Nu borjar de forsta kunderna droppa in. Petra Rudolph
kankar ivaig med en 25-kilossdck ragsikt fran Limabacka
kvarn i Varberg. Hon har planer pa att starta eget bageri
och provbakar mycket. Hon nappar inte pa blodpudding-
en men det gor Christina Sjédal som kommit dnda fran
Vrango, en timmas bilvdg hérifran, for att storhandla.

Leif Strandh 4r noga med att beritta att blodpuddingen
inte ar ekologisk, men om intresset finns f6r den har varan
sa kan det bli mojligt att fa fram motsvarande ekologiska
blodpudding fran samma leverantér. Christina Sjédal blir
nyfiken och ldgger till ett paket blodpudding for 254 kro-
nor kilot pd sin bestallning.

- Har ar trevligt och man har bra ekologiska varor och
godare kott. Darfor lagger jag gdrna mer pengar pa kottet,
forklarar hon.

Ekobestadllarnas affarsidé ar att silja ekologiskt och
nirproducerat. Nar en ekologisk vara inte finns att fa tag
pa kan man ga utanfér 25-milsradien och dven importera.

Varfor handlar du
hos Ekobestallarna?

Foretaget Ekobestéllarna kom till for tio ar sedan mer eller
mindre av en slump. Det borjade med att Leif Strandh

och en annan smabarnspappa inte var riktigt néjda med
ekoutbudet i sin konsumbutik i Majorna. Genom att de fick
tag pa ytterligare 27 intresserade gjorde Coop en specialbe-
stallning 4t dem av ekologiska notkottslador.

Men nér annu fler horde av sig och ville géra nya bestéll-
ningar blev det val mycket jobb att 1dgga ner pa frivillig
basis. I stillet bildades en ekonomisk férening och med bi-
drag fran Lansstyrelsen skapades Ekobestallarnas hemsida,
som nu har 1 600 registrerade kunder.

FILIAL | OSTERSUND
For fem ar sedan var Hushéllningsséllskapet med och stot-
tade starten av en filial till Ekobestallarna i Ostersund. Dar
ar producenterna sjalva med och delar ut vid utlimnings-
stillet. Ekobestallarna har tidigare ocksa funnits i bade
Uppsala och Stockholm men lagts ned. Det berodde inte
pa bristande kundunderlag utan pa att Leif Strandh inte
kunde hitta bra personer for att skota upphandlingen dar.

Leif Strandh driver Ekobestéllarna tillsammans med det
foretag han hade sedan forut, Kompostbutiken. I ett av de
sma rummen finns hans snickeriverkstad dir han bygger
komposter i trd. Han skoter ocksa komposterna at Familje-
bostaders hyresgaster.

Leif Strandh sammanfattar livsfilosofin med sina bada
foretag:

— Bra liv for allt liv. Bra mat i stan. Fa ett lokalt slutet
kretslopp! ®

BJORN OLSSON, 38,
GOTEBORG.

Vi pd kooperativa férskolan
Hasthaga kiper ekologiskt sd
langt det gar. I dag har jag
kapt 5 kilo Kravcertifierade
koljafiléer till forskolebarnen.

ANNA-KRISTIN STEPHAN, 40,
GOTEBORG.

— Kottet smakar battre. Jag
handlar mycket dt gangen
for att sedan frysa in. I dag
blev det 8 kilo notfdrs, den
feta sorten. Da kan man
steka utan smor.

OLLE PALMQVIST, 26,
GOTEBORG.

— Det hdr dr ett smidigt sditt
att handla ekologiskt kott
och fylla frysen. Det dr ddilig
tillgang pd ekokdtt i de van-
liga butikerna. I dag har jag
kopt kyckling, notfdrs, mjol
och dgg.

PETRA RUDOLPH, 49,
KUNGALV.

— Jag vill starta ett bageri
och provbakar mycket just
nu. Dérfor har jag kopt 25
kilo rdgsikt och salt.

GHI}IST_I.NA SJODAL, 54,
VRANGO.

— Hiir dr trevligt och man
har bra ekologiska varor
och godare kott. I dag har
jag kopt 4 kilo notkott,
notfars, falukorv, kyckling,
torskrygg, dgg, broccoli och
blodpudding.
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Limabacka
kvarn

EKOODLARNA RADDADE KVARNEN

Ekobestéllarnas mjélleverantér &r Limabacka kvarn i Varberg.
Kvarnen rdddades fran nedldggning for nio ar sedan av tio
ekoodlare. | dag kan ekoodlarna leverera till en Kravcertifierad
kvarn som har bagerier pé véntelista och séljer allt man

producerar utan ndgon marknadsféring.

TEXT SARA JARNEFORS

KONTROLL | VALSSTOLEN. Bengt Nybergh, mjéinare pé Lima-
backa kvarn, kontrollerar godsets férg i valsstolen och avgér om
myjolet &r fardigt eller ska malas vidare.

INSPEKTION AV DINKELSIKT. P4 bilden till vanster kontrollerar
han férg och utmalningsgrad pa sikt av Dinkel.

FOTO: LIMABACKA KVARN

LIMABACKA KVARN i Virobacka utanfor Varberg har gamla
anor och en brokig historia. Den nuvarande kvarnen bygg-
des intill en gammal viderkvarn pa 1940-talet och dnnu

anvands den gamla valskvarnen fran den tiden till siktmjol.

Kvarnen var en tullkvarn in pa 1970-talet da den lades
ner. I slutet av 1980-talet startades den igen med ekologisk

inriktning, men hotades ater av nedlaggning 2005. Da slog
tio Kravodlare och leverantérer sig ihop med mj6lnaren
Bengt Nybergh och kopte den.

I dag ar Bengt Nybergh, mjolnare i femte generatio-
nen, ensam dgare efter att successivt ha kopt ut de andra
deligarna.

— Det var svart att fa det att fungera nér vi var sa manga.
Nar vi till exempel skulle skota underhall av byggnaderna
var det alltid nagra som inte dok upp. Beslutsprocessen
blev ocksa kranglig.

PA VAG ATT STALLA OM

De gamla deldgarna finns dock kvar som leverantorer

och har utdkats med nagra fler ekobénder i trakten. 99
procent av den Kravcertifierade kvarnens spannmal odlas
i Varbergs kommun. Bengt Nybergh har aldrig behovt leta
efter vare sig leverantorer eller kunder.

— I forra veckan var hdr en ung bonde fran trakten som
ar pa vig att stilla om och tinker borja med rag. Han ville
veta vilka sorter som ar ldmpliga, berattar han.

Limabacka kvarn har inte bara nischat sig som ekologisk
utan satsar ocksd pa aldre lite udda sorter, som ratats av de
stora industrikvarnarna, som Svedjerdg, Emmer, Durum,
Dinkel och Halldndskt lantvete.

- Vi vill bevara gamla goda smaker som varit pa vig att
forsvinna. Det ligger i tiden att ta upp gamla sorter, férkla-
rar Bengt Nybergh.

Det uppskattas verkligen av de sma hantverksbagerier
pé Vastkusten som ar kvarnens storsta kunder. Limabacka
saljer allt man tillverkar och har till och med en vantelista
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pa tre bagerier. Man har forstas en egen hemsida men har
annars inte lagt en krona pa marknadsforing

INGA PRISNOTERINGAR

Direktforsiljningen till konsument i kvarnhuset star
bara fér nagra procent. Desto mer siljs pa den narmaste
ICA-butiken i Bua, 3 kilometer bort. Narproducerat och
ursprungsmarkt — pa varje mjolpase star stimplat vilken
gard mj6let kommer ifran.

Priset i butik ar nagot hogre dn vad Ica tar for sitt eget
ekomjol, berittar Bengt Nybergh. Men han har inte
mojlighet att jAmfora sina priser med de stora kvarnarnas
eftersom det inte finns nagra officiella prisnoteringar. I ja-
nuari ar hojde han sina priser med 9 procent men det var
ingen kund som hoppade av trots att man inte har nagra
skrivna eller bindande kontrakt.

BETALAS A KONTO

Bonderna som levererar till Limabacka betalas a konto tills
Lantmdnnens statistik offentliggdrs i december. Bengt Ny-
bergh lagger pa mellan 50 6re och en krona pa Lantman-
nens pris pa konventionellt rag och vete. De udda gamla
sorterna betalas betydligt battre.

— Forra aret gav jag 7 kronor kilot fér dem eftersom jag
vill uppmuntra att de odlas. De ger ocksa mindre skord,
kanske halften sa mycket per hektar, jimfért med de van-
liga sorterna, berittar Bengt Nybergh.

2014 har det varit svart att fa bra pa kvalitet pa vetet for
en del odlare.

- Jag har fatt kopa nagot parti som med néd och nappe
duger som brddvete. Det blir jag tvungen att blanda upp
med annat, men jag vill inte stélla till det f6r mina gamla
leverantorer, forklarar Bengt Nybergh.

Limabacka kvarn har i dag en omséttning pa 2,5 miljo-
ner och fyra anstallda.

— Framtiden ser ljus ut, siger Bengt Nybergh, som nu
har planer pa att skaffa nya maskiner och utéka produktio-
nen med cirka 30 procent. ®

HOPPREP. Nar en mjdipost &r fardigmald drar Bengt Nybergh, mjol-
nare pa Limabacka kvarn, i ett av "hopprepen” i taket som reglerar
Klaffar under sikten.

FOTO: LI RN
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A-K Husdjur

PA JAKT EFTER SAMARBETEN

Hur bygger man upp en stor ekologisk mjélkbeséttning med
begrénsad egen areal i ett omrdde dér arrendepriserna i vérsta fall
ligger p& 10 000 kronor per hektar? Kristina och Anders Gratte
har gatt vdgen via samarbete i stéllet fér att jaga arrenden.

TEXT & FOTO BERIT METLID

de inne i tredjeskorden av ensilage men saval akerbona
som majs star orord. Kristina Gratte funderar pa om
montdrerna som ar pa garden for tredje dagen ska fa
ordning pa kylningen i den nyinstallerade 10 000-
literstanken. Det ar mycket som ska hinnas med den hér
veckan, innan hon kan ligga in sig for ett planerat kejsar-
snitt. En dnnu ovetande kommer att vixa upp med 140
kor, tva dldre syskon och forédldrar som lever sin passion.
— Vi dr ekologiska in i sjilen, siger Kristina Gratte.

G EREEE

ganed

a®
a®

PROVADE PA Mj0LK

Pa tio ar har Kristna och Anders Gratte byggt upp en
stor mjolkbesattning pa den 35 hektar stora garden
Gléomminge, som var Anders mormors och morfars.
I en mycket aktiv jordbruksbygd som domineras av

KOLLEGIALT SAMARBETE. Bengt Pettersson (th) i Bjursnés stora valskotta konventionella gardar ar jakten pa nya
séder om Kalmar &r en av ménga kollegor som Anders Gratte arrenden en thriller, och den expansiva duon har valt
samarbetar med. De har jobbat tillsammans i fem é&r. en otraditionell vag.

Forst borjade de mjolka en besittning pa 75 kor i
4 DBIVEN DUO. Kristina och Anders Gratte gor det de allra helst vill et uppbundet konventionellt stall pa Voxtorpsgar-
gora, de jobbar med ekologiskt lantoruk. den fem kilometer bort. De ville lara sig produktio-
nen, medan granngardens yngre generation hellre
vill lagga om till ekologisk produktion med utegrisar
och vaxtodling.
—Jag jobbar bara med folk som jag trivs ihop med, — Du maste nog alska kor om du ska leva och bo
sager Anders Gratte. med dem, annars blir det jobbigt, siger Kristina, som
—Jag jobbar med hjartat. I stallet for att jaga detsista  har dlskat dem dnda sedan hon var liten och bodde pa
arrendet letar jag efter nagon att samarbeta med. Myck- en Lonnebergaliknande gard i Tingsryd i Smaland.
et av glidjen med arbetet sitter i att utveckla natverk. — Anders visste inte att han ville ha kor innan han
I mitten av september i Vassmosa soder om Kalmar ar traffade mig.
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LETAR EFTER SAMARBETE. Anders Gratte sGker sténdigt efter nya kollegor att samarbeta med.

4 HOLSTEINKOR. 740 kor som i snitt mjélkar 9 400 kilo ECM per &r, har Anders och Kristina Gratte.

Hon skrattar glatt.

—Jag trodde inte att jag gillade djur. Det ar en konse-
kvens av att jag traffade Kristina, siger Anders.

Men han har alltid vetat att han ville driva en gard.

— Nar han var fyra ar stod han vid vigen hér borta
och hoppades pa att nagon med traktor skulle plocka
upp honom, kommenterar Kristna.

KOPTE KOR - HYRDE STALL

Efter nagra ar kopte de Voxtorpsgardens kor och
arrenderade ladugarden. Darmed hade de startat sitt
forsta samarbete som fortsatte ocksa efter det att korna
2009 flyttade till en nybyggd 16sdrift pa hemgarden.

— De behover fi in vall i vaxtfoljden. Vallen skoter vi
och sa koper vi spannmal fran dem, siger Anders Gratte.
Darifran koper de i dag dven akerbonor. Nésta ar
kommer de ocksa att kopa raps och majs fran Vox-
torpsgarden dir man just héller pa att lagga om 80

hektar arrendemark till ekologisk produktion.

I dag har Kristina och Anders Gratte samarbete med
flera andra gardar och nagra av dem har lagt om till
ekologisk produktion som en konsekvens av samarbe-
tet. Deras samverkansstrategi har gjort det lattare for
andra att stilla om.

Bengt Pettersson, i Bjurnas fem kilometer bort, har
de arbetat ihop med i tre ar. Bengt skoter Anders och
Kristinas ungdjur i sin relativt nya 16sdrift byggd for
uppfoédning av kottdjur. Nu lagger Bengt Pettersson
om till ekoproduktion och snart kan han salja ekolo-
gisk spannmal, majs och raps till Grattes. Darmed kan
Gratte-parets ungdjur snart ga pa ekologisk halm och
Bengt Pettersson kan boérja lagga godsel fran Grattes
ungdjur pa ekologiskt odlade falt i stillet for pa kon-
ventionella.

— Vi har ocksa Lars Karlsson i Bergkvara som har
far och som har lagt om bade egen mark och arrende
till ekologiskt. Honom kdper vi dkerboénor av, beréttar
Kristina Gratte.

TVA SATT ATT SAMARBETA
Fran Per Eriksson i Kraksmala koper de grovfoder i
form av helsad och grés. I ar har de ocksa kopt majs
fran Oland. Bortsett fran majsen fran Oland och ett
parti med akerbona fran Goétaland i fjol sa odlas allt
foder i naromradet inom tre mils radie fran garden.
Sammantaget skoter Kristina och Anders Gratte i
dag 35 hektar via samarbete. Inklusive sina egna 35
hektar och 115 hektar arrenden, som till stor del ar

EKOLOGISKA LANTBRUKARNA 2014 25




LOSDRIFT FRAN 2009. Nér Kristina och Anders Gratte byggde ett nytt stall valde de bland annat att gjuta
en kant ldngs foderbordet som héller fodret pé plats.

mindre attraktiv skogsnara mark, odlar de totalt cirka
185 hektar. En viss andel arrenden var nédvandigt,
sarskilt i borjan, for att ha en saker tillgang till vall och
for att fa banken med sig pa bygget av 16sdriften.

Paret Gratte samarbetar med kollegor pa i huvudsak
tvd sitt. Antingen anvander Anders och Kristina kol-
legans mark och skoéter allt sjalva vilket r fallet pa 35
hektar. Eller sa skoter dgaren marken sjilv och siljer
skordarna till Gratte enligt ett avtal som man har gjort
upp. De fér fodret levererat hem till garden och beta-
lar ett pris per kilo. Detta ar rena foderkop och ingar
inte i den ovan ndmnda arealen pa 185 hektar. Bort-
sett fran deras forsta samarbete med Voxtorposgarden,
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dar det finns ett skriftligt avtal, ar alla avtal muntliga.
Priserna satts marknadsmassigt, koparen betalar trans-
porten och saljaren troskar.

SPANNMAL | KORV
Anders poangterar att eftersom de ligger all spannmal
i korv med propionsyra, kan de ocksa kopa foder fran
mindre gardar.

— Da kan de inte anvinda som argument for att inte
lagga om att de inte har tork, papekar han.

— Det handlar om att ge och ta, hjilpa andra att 16sa
problem, siager Anders Gratte.
— Vi gor allt for att det ska bli sa billigt som mdjligt.

Nasta gang kan det vara du sjilv som har ett problem.
Mellan ekobdnder ar det sa vi har det.

Han sager att kollegialt samarbete betyder extra
mycket eftersom han 6vertog garden efter sina mor-
foraldrar och inte har haft generationen fére som
praktiskt och kunskapsmassigt stod i driften av garden.
Han vérdesatter darfér samarbetet med kollegor som
exempelvis Bengt Pettersson i Bjurnis, som ar dldre an
honom sjalv och dirmed mera erfaren.

— Det ar skont att ha Bengt att bolla med och lyssna till.
Han &r néstan som en fadersfigur fér mig. Och sa ar

han bra pa att leda andra, lugn, metodisk och gladlynt.
Men han ser ocksa fordelarna med att han och Kristina

A-K Husdjur AB:

Alllt foder lokalt
tack vare natverk

A-K HUSDJUR AB Ags och drivs av Anders och Kristina Gratte
i Vassmoldsa sdéder om Kalmar.

PRODUKTION Ekologisk mjélkproduktion och férséljining av
kalvar till kottproduktion.

KOR 140 mjdlkkor, i huvudsak Holstein, plus enstaka SRB
och Jersey. En fiéllko.

AVKASTNING 9 400 kg/ECM.

REKRYTERINGSPROCENT 20.

KALVFORSALJNING Cirka 70 tjurkalvar och 30 kvigkalvar av
kottras till en ekoproducent och en konventionell producent.
VAXTODLING Totalt 185 hektar varav 35 hektar ar eget, 115
hektar ar arrende och 35 hektar skdts via samarbete. Képer
ocksa foder direkt fran andra gardar. Under 2015 raknar de
med att pa detta vis bli sjalvforsorjande pé lokalproducerat
foder.

BETE Allt bete genom samarbete.

ANSTALLDA Tva i ladugérden plus sésongsanstéllda och
praktikanter, cirka 7 stycken per ar.

OMSATTNING 6 till 7 miljoner kronor per &r.

EN SAMARBETETS MAN. — Mycket av glddjen i arbetet
ligger i att utveckla nétverk, sdger Anders Gratte.
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MALDA AKERBONOR. Malda kerbénor &r en viktig del av proteinférsdriningen till familjen Grattes kor.
Ar I6nsamheten bra, toppar de med inképt proteinkoncentrat. Men med daliga tider i sikte raknar de
med att ersétta koncentrat med bénor och spannmél.

har startat fran grunden helt pa egen hand.
— Nastan alla i var alder jobbar i hop med sina férald-
rar. De har ndgon att ldra av, men de har ocksi nagon
som lagger sig i hur allt ska skotas.

Sjalv kinner han sig langt ifran som en erfaren
bonde efter att ha drivit gdrden i tio ar.

— Det dr ju bara precis att jag har tagit mig igenom
en hel vaxtfoljd.

INSPIRERANDE MED PRAKTIKANTER

Daremot kan han kidnna igen sig i grannsonen Mal-
te, som ar 14 ar, som har borjat jobba lite pa garden.
Anders ar Maltes stora foérebild.

— Det ar inspirerande att ha honom med och prata
med honom, siger Anders.

Kristina, som ocksa ar veterinar och jobbar halvtid
pé en veterindrstation, siger att hon tycker att det
ar inspirerande att ta emot praktikanter. Under de
tio ar som de har drivit garden har de haft manga
sadana.

— Manga ar hasttjejer som uppticker att de ocksa ar
intresserade av kor. Och manga av dem som har varit hos
oss driver eget foretag i dag, siger Kristina, som upplever
det som meningsfullt att ocksa ta ett socialt ansvar.
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— Det finns ju ingen utbildning av svensk arbets-
kraft. Ingen larlingsutbildning. I dag ska alla vara
for teoretiska. Allt blir sonderakademiserat, siger
hon.

FUNDERAR PA EKOKYCKLING
Pa sistone har paret Gratte borjat fundera pa om kyck-
lingproduktion kan bli nagot for dem i framtiden.

— Nar mjolken ar i gungning och det spas att 2015
blir ett katastrofar, kinner vi att vi maste ha ett ben
till att sta pa. Och nu har vi tillrackligt med kor, sidger
Kristina Gratte. Och mannen, Anders, gér som han
brukar:

— Om det ir nagon som ldser detta och som kan
tdnka sig att vara med i en grupp som vill lara sig mer
om ekologisk kycklingproduktion, sa ar det bara att ta
kontakt, siger Anders Gratte.

Standigt pa jakt efter nytt, bra folk att samarbeta
med. ®

ALSKAR KOR. Kristina Gratte hade som mél }
att dga 100 kor. Nu har hon 140.
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Min Farm

MIN FARM GER MATEN ETT ANSIKTE

Varfér ska det vara sa svart att kbpa ravaror direkt fran gardar,
undrade Anna och Stephen Lynam. | stéllet fér att ge upp och ga
till afféren startade de féretaget Min Farm. Nu kan kunden bestélla
varor péa nétet och fa en personlig kontakt med bonden. Bénderna
Margareta och Bjorn Jonsson hédngde pa fran start.

TEXT PAULA CEDERBERG FOTO NILS AHLSTEN

FOTO: SAMUEL PETTERSSON

ENTREPRENORER. Anna och Stephen Lynams féretag under-
léttar direktférsélining fran gérd till konsument.

4 MED FRAN START. Margareta och Bjérn Jonsson séljer en del av
sitt lammkdott genom Min Farm, men ocksé via andra kanaler.

MIN FARM grundades av Anna och Stephen Lynam for snart
tre ar sedan. Steven har en bakgrund inom IT och Anna har
studerat miljovetenskap. Efter att ha bott i USA en tid flyttade
de till Umea. Dar forsokte de komma i kontakt med bonder
for att hyra hons och kopa lokal mat, men tinkte — "ska det
vara sa svart? Med IT maste ju detta gé att losal”.

- Viar ett ITforetag framfor allt. Pa s satt halls kostnaderna
nere. Alla system &r effektiviserade bade sett ur miljosyn-
punkt och ekonomi, berttar Anna.

Anna berattar att foretagsstarten priglades av research och
att bygga hemsidan. Darefter korde de ett ars pilotprojekt
med nagra fa gardar och kunder. Bade Anna och Stephen
Lynam samt alla andra som jobbar med Min Farm har haft
inkomster vid sidan om och har inte fatt nagot stod pa annat
hall genom projektpengar eller liknande.

TALAMOD OCH ENGAGEMANG

— Styrkan med socialt entreprendrskap ar att man triffar
manniskor som vill hjalpa till att fa saker att hinda. Man far
bittre priser for att folk kdnner att de vill bidra. Men man far
vara beredd pa att inte tjina pengar pa ett tag.

-Mitt rdd ar att gora saker langsamt och inte ha brattom
till ett ekonomiskt resultat, siger Anna Lynam.

Utvecklingen av konceptet har skett tillsammans med
bonderna och relationerna har fungerat bra hittills. Anna ar
i kontakt med Min Farm-boénderna i stort sett varje dag.

- De upplever att Min Farm éar l16nsamt for dem eftersom
systemet sparar tid. De behover inte syssla med vare sig betal-
ning, webb eller marknadsforing. Det loser vi, siger Anna.

VASTERBOTTEN OCH JAMTLAND

I dagslaget har Min Farm tva system igang; ett i Jamtland med

atta bonder och ett annat i Visterbotten med tio bénder.
Margareta och Bjorn Jonsson pa Norrbro Fargard i Ka-

larne, Jamtland, dr en av de gardar som varit med i Min Farm

fran starten. Med sina 900 far brukar de cirka 150 hektar be-
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WIN-WIN. Anna och Stephen Lynam lever pa provision av forsal-
ningen, men tar inte mer an att det &r en god affar ocksa for gardarna.

tes- och odlingsmark som de arrenderar i trakten. Det r bitar
om fem til sex hektar vardera och det ar cirka fyra mil mellan
de yttre skiftena. Margareta Jonsson berattar att hon kor cirka
10 mil om dagen for att titta till djuren.

- Det finns knappt nagra gardar runt oss. Pa sa satt hjalper vi
och faren till att halla landskapet 6ppet i nio byar, berattar hon.

Djuren gar ute hela sommaren och stallas in i oktober, helst
fore att snon faller och efter att 300 lamm har gatt till slakt.
Det behovs for att det ska bli plats i det luftiga farhuset.

GAMMAL IDE FICK NYA VINGAR
Norrbro fargard saljer sitt kott genom olika kanaler. Framst
via ett lokalt slakteri, men dven i egen gardsbutik, genom kott-
lador samt till grannrestaurangen Granndset ett par kilometer
bort. Min Farm ar en ny siljkanal och paret tycker att det ar
spannande att se hur det utvecklar sig framoéver.

Att samlas kring en alternativ saljkanal &r en idé som Bjorn
Jonsson har haft sedan tidigare. Da var det ett ging producenter
som startade initiativet "Jamtlands Saluhall”. Tillsammans bil-
dade man en ekonomisk forening med det lingsiktiga malet att
fa igang en saluhall i Ostersund for att kunna salja lokala ravaror.

— Nér Min Farm do6k upp skrinlade vi idéerna. Det var skont
att nagon annan tog tag i det, beréttar Bjoérn Jonsson.

Bjorn och Margareta fick kontakt med Anna och Stephen

MIN FARM JOBBAR PA NATET:
Enklare forsaljning
med bra IT-I6sning

KUNDEN BESTALLER produkter genom www.minfarm.se och
hamtar produkterna pa bestamda utlamningsplatser.

BETALNINGEN sker online innan leverans.

BONDERNA LEVERERAR de produkter som de har fatt bestéllning
pa till upphamtningsplatsen och far traffa kunderna.

BESOKA GARDARNA Kunden kan lara kinna bonderna genom
gardsbesok och Min Farms uppdateringar pa Facebook och i
nyhetsbrev.

4
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DIREKTKONTAKT. Anna Lynam menar att hon driver ett IT-
foretag. Tekniken gor det mdjligt att halla kostnaderna nere.

Lynam genom LRF, dd de letade efter tio bonder i Jamtland
for att starta Min Farms pilotprojekt.

- Vi bestimde oss for att vara med, det kindes trovardigt
och lit bra, siger Bjorn.

- De har kommit hit och traffat oss personligen och man
marker att de dr eldsjélar, tilligger Margareta.

Bjorn och Margareta Jonsson gor en produktplan med hur
mycket kott de kan leverera och hur den styckas. Sedan tar de
fram en grov plan om nér och vilka detaljer som kan levere-
ras. Bjorn visar leveransschemat som hanger pa kylskapet.

— Forsta leveransen ar i oktober, nasta i december och den
sista i februari. Vi far en bestallningsbekraftelse pa mangd for
forsta leveransen i mitten pa september.

KVALITET OCH KUNDKONTAKT
Kottet som de siljer genom Min Farm leveras till ett utlim-
ningsstalle i Ostersund dar kunderna hamtar upp det.

— Da far vi traffa vara kunder och fikar tillsammans. Sa
gjorde vi under pilotprojektet, i alla fall. Det ar trevligt och
kunderna far ett “ansikte pa maten”, sa att siga. Det blir per-
sonligt, berattar Margareta.

- Genom Min Farm satter vi fokus pa kvalitet. Det blir
en nisch for oss som ar viktig pa en marknad med sviktande
priser och déliga avtal, menar Margareta Jonsson. @
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MIN FARM TAR 20 PROCENT:
Mer pengar
till garden

NORRBRO FARGARD har ett kontrakt med Min Farm som bland
annat reglerar ansvar. | grova drag innebér det att Bjérn
och Margareta Jonsson ansvarar for tillverkningen och Min
Farm for férséljningen.

Norrbro Fargard star for alla kostnader fram till leverans,
det vill sdga uppfédning, slakt, transport och paketering.
Anda tjanar de mer pa att silja genom Min Farm &n pa egen
hand.

- Vi har inga marknadsféringskostnader eller krediter. Min
Farm tar 20 procent men det &ar &nda I6nsamt, séger Bjérn
Jonsson.
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Finansiering

FINANSIERA DITT DROMPROJEKT

Hur hittar jag pengar fér att starta den verksamhet jag alltid drémt
om eller fér att vidareutveckla min produktion? Lat inte pengar
komma i vdagen for din drém! Lat inte ett nej fran banken fa dig att
tappa sugen! Fraga vidare hos andra banker, leta efter finansiering
pé annat hall eller nya séatt att angripa marknaden.

TEXT CHARLOTTE ROSTA

PENGAR AR BRA att ha nir man ska starta eller utveckla
ett foretag. Men ge inte upp om forsta banken siger
nej. Det finns fler banker och det kan det ga att skaffa
finansiering med andra metoder. Och det kanske inte
bara handlar om finansiering i vanlig bemarkelse utan
om nya sdtt att angripa marknaden.
Hér kommer négra exempel pa hur
olika foretag har 16st sin finansiering
infér nysatsningar.

EN BANK SOM FORSTAR

Val av bank ar dels en fraga om rena
villkor som férmanlig ranta och laga
bankavgifter. Men ocksd om att hitta
en bank dar kredithandldggaren for-
star vad man vill och tror pa det.

Jurss mejeri i Sédermanland levererar
ekologisk ost till toppskiktet av landets
restauranger. Foretagets kunder begri-
per det som deras davarande bank forst

ambition. De ville starta ett litet féretag och stanna i den
skalan.

Darfor bytte de bank och métte en annan forstielse.
De lanade 800 000 kronor med sin kompetens som enda
sakerhet och kopte maskiner och inventarier f6r 600 000
kronor. I dag omsatter Jurss mejeri
drygt fyra miljoner om aret, har fem
anstdllda och har de senaste tre aren
haft en vinstmarginal mellan 5 och 15
procent.

GOR KONSUMENTAVTAL

Crowdfunding som finansierings-
metod har de senaste dren vuxit sig
allt starkare pa natet. Crowdfunding
innebdr att privatpersoner och
foretag kan hjalpa dig i utbyte mot
antingen en beloning eller en del i
foretaget. Investerarna kan vara allt
fran vanner och familj som vill hjalpa

inte forstod: Smaskalighet, ekologiskt BYTTE BANK. Kerstin och Claes entr eprenorer mf:d d"eras %fféirsidéer,
och lokalt séljer. Banken ville att Kerstin  Jiirss bytte till en bank som férstod tll kunder som vill st6tta foretag de
och Claes Jiirss skulle expandera och deras afférsids. beundrar, eller fraimlingar som ér an-

exportera, men det var inte deras

4 REALISERADE SINA IDEER. Kristina Gratte (6verst) ville ha en
ekologisk mjslkproduktion med 100 kor och startade A-K Husdjur,
Anna Lynam ville képa ekomat direkt fran gardar och startade Min Farm.

geldgna att hjalpa foretag att lyckas.
Ett exempel pa hur crowdfunding har anvants
i Sverige ar Wapno. Nar foretaget skulle bygga en
biogasanlaggning erbjéd man en majlighet att teckna
kretsloppslan med en minsta insattning om 5 000 kro-
nor per féretag. Den som lanar ut pengar pa detta satt
far tillbaka 1 000 kronor per ar som amortering och

EKOLOGISKA LANTBRUKARNA 2014 37

4



fem procents ranta i form av presentkort pd Wapnos
produkter. Mer dn 1 000 olika investerare har gatt in
med pengar till kretsloppslanen.

— Vi har fatt in en ansenlig summa genom véra krets-
loppslan, men det ticker sa klart inte hela investeringen
i biogasanlidggningen pa 30 miljoner kronor, siger Len-
nart Bengtsson, vd pa Wapno.

Han menar att kretslopps-
lanen, féorutom en alternativ
finansieringsform, ocksa
ar ett satt att na kunderna.
Samtidigt poangterar han att
man inte ska underskatta det
administrativa jobbet.

DELAD RISK

Andelsjordbruk eller CSA
(Community Supported
Agriculture) innebdr att
konsumenterna delar de
ekonomiska riskerna med pro-
ducenterna genom att infor
varje sasong kopa en andel av
till exempel gronsaker eller kétt som produceras pa an-
delsgarden. Konceptet kan variera, men gemensamt ar
att producent och konsumenter gar in i ett ekonomiskt
system och tillsammans planerar vad som ska odlas.
Genom forskottsbetalning minskar féretagets behov av
driftskrediter.

Ett exempel pa andelsjordbruk ar Ramsj6 gardspro-
dukter norr om Uppsala. Dar bokar medlemmarna sig for
leveranser ett ar i forvag. Betalningen sker i forskott. Vissa
betalar for hela sasongen, andra for kortare perioder.

— Vi har vuxit langsamt och det ir inte sa lukurativt,
sager Karin Berlin.

I dag har man 150 medlemmar, av vilka 110 ar aktiva
och hiamtar korgar regelbundet. Aven om Ramsjé Gards-
produkter inte ar en vinstmaskin sa trivs Karin Berlin.

—Ja, vi dlskar det hér livet och det borde finnas
manga flera CSA-gardar.

Det passar i Sverige tycker
hon. Sverige ar ett litet land
dar det tanks for storskaligt.

HAR ANVANT
CROWDFUNDING.
Lennart Bengtsson,
vd pa Wapnd.

KONSUMENTAVTAL
Reko-modellen ar en av-
talsmodell for handel mellan
en grupp producenter och en
grupp konsumenter. Mellan
varje producent och varje
konsument gors ett skriftligt
kopeavtal for en viss tidspe-

ERFARENHET AV riod, till exempel tva manader
ANDELSJORDBRUK. P g

Karin Berlin p& Ramsé ochdei for'har.ld betalc.ia pro-
gérdsprodukter dukterna distribueras till en

angiven motesplats exempel-
vis en gang i veckan. Modellen for Reko har tagits fran
Frankrike och anviands allt mer i bland annat Finland. I
Sverige finns dnnu inte denna samverkansform. ®
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FINANSIERA DIN DROM:

Mer resurser genom
minskade behov

Att finansiera sitt foretag handlar inte bara om att fa in pengar. Det
handlar ocks& om att minimera lanebehovet s& mycket som mojligt.

RANTEKOSTNADER PA LAN OCH KREDITER Utvardera flera banker
och stall dem mot varandra. Till exempel ger 4 procents lagre ranta pa
en checkkredit p& 150 000 kronor 6 000 kronor i lagre kostnader per
ar.

LONER Rzkna alltid med din egen Iénekostnad i verksamheten. Det
ar sjélvklart i alla andra branscher men inte alltid inom lantbrukssfaren.
Forsok inledningsvis att hélla Iénerna sé laga som majligt.

INKOP Forhandlal Ett bra sétt att hélla priserna nere &r att stélla leve-
rantérer mot varandra.

LOKALER OCH HYRESAVTAL Utnyttjar du gardens fulla potential eller
skulle det vara mgjligt att hyra ut utrymme for att sénka dina kostna-
der? Hyr du sjélv lokaler — férhandla om priset!

FORSAKRINGAR Tva férsakringar med likvérdigt innehall kan skilia
uppat 50 procent i pris. Kolla vad som finns pa marknaden!

GA IGENOM DINA AVTAL Behéver du alla tjanster som din bank,
redovisningsbyra, forsakringsbolag, radgivare tar betalt for?

LEASA | STALLET FOR ATT KOPA? Leasa bil och maskiner om du
kan. Det ar lattare att géra en budget d& du har samma utgift varje
manad.

STOCKHOLMARE. Entreprendrskompisarna i Burger
Bro's, Adam Stephenson (tv) och Oscar Montano, har
med mycket sma investeringar gjort ekologiska
hamburgare till ett levebrod.

FOTO: BURGER BRO'S
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