Nu &r vi i full gdng med arbetet infor arets Bondens egen Matfestival! Forra aret var vi for
forsta gangen i botaniska tradgarden i Uppsala och det samarbetet slog val ut med ca 14 000
besokare. | ar ser vi fram emot en helg med annu fler aktiviteter och annu fler besokare.

Vi gar nu ut med en Matfestivalsanmalan till er organisationer och foretagare for att fa ett
hum om hur stora ytor som kommer att behdvas i planeringen infor Matfestivalen. Tidigare
har vi haft ett tjugotal mathantverkare pa plats samt organisationer som LRF, HS, KRAV,
Akta Vara och Destination Uppsala. | ar hoppas vi att vi blir &nnu fler som kan visa upp vad
Uppland férmar av ravaror och mathantverk fran sin fantastiska landsbygd. Vi ar mycket
mana om att halla temat och att ha en rod trad i vart arrangemang och darfor ar ni som far
detta mail utvalda av oss som foretagare och samarbetspartners.

Bondens egen Matfestival arrangeras i ar helgen den 30 och 31 augusti i Botaniska
tradgarden. Eftersom Botaniska tradgarden ocksa arrangerar Botans dag och sin egen
skordefest denna helg plus en del fantastiska utstallningar med véxttema sa kommer det att bli
en helg med extra allt av blommande vaxter, plantor, gronsaker och allt annat man kan tanka
sig fran var Upplandska jord. Matfestivalen kommer denna gang att halla till pa innergarden
(Borggarden) utanfor orangeriet och dven langs med vaggarna som vetter mot huvudentrén .
Tiderna for Matfestivalen blir 11.00-17.00 pa I6rdagen och 11.00-16.00 pa s6ndagen.

Precis som forra aret kommer vi att ha ett spackat program pa var scen. Nytt for i ar ar att vi
forutom matrelaterade forelasningar och lokal-kandis-kockning har tva temadagar, en for
kott och en for gront. Var roda trad pa scenen i ar handlar om att minska matsvinnet och
verkligen fa ut det mesta av vara lokala fantastiska ravaror. Det vinner bade ekonomin och
miljon pa! Produktutvecklingstavlingen Matverks tavlingsdeltagare kommer ocksa att
presentera sina produkter for juryn fran scenen. Under séndagen tillkannages vinnarprodukten
och vinnarlaget koras av landshovding Peter Egardt. Naturligtvis finns det ocksa i ar
mojlighet att visa och beratta om just ditt mathantverk eller att halla en forelasning med
relaterade amnen fran scenen eller i var Smakverkstad for alla festivalsdeltagare. Ta garna
kontakt enl. nedan for mer information.

Vi kommer att ha en stor taltduk som tacker hela borggarden och dar kommer att finnas en
restaurangdel, scénen och en mathantverksdel med lokala mathantverkare och producenter
som aven spiller ut framfor valvet och utanfor mot entrén till Botan. Pa borgggarden ryms
ocksa var Smakverkstad (en mindre scén for max 30 personer) dar man har mojlighet att ha
en mindre forelasning eller kurs (tex surdegsskola, prova pa att slunga honung eller bara
beratta om varfor bin tex. behdvs) for en mindre publik. Aven héar har du/ni som producent,
organisation och/eller mathantverkare chansen att inviga kunderna i mathantverkets konst
eller narliggande dmnen.

Organisationer och foreningar har mojlighet att ha egna talt langs vaggarna mot
huvudentreén i storleken 4 x 4 meter eller 4 x 8 meter. Priset for dessa montrar ar 12 500
kr respektive 24 000 kr inklusive allt.



Arrangor: Vi som gor matfestivalen jobbar pa uppdrag av Bondens Mat i Uppland, en
ekonomisk forening vars uppgift &r att framja och synliggora lokalt producerad mat i
Uppland.

Kontaktperson:
Claudia Dillmann, Matambassador i Uppland, 0702-313992, claudia@saxensorter.se

Valkomna!
Bondens Mat i Uppland, www.bondensmatiuppland.se
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